Kossuth kifli

Hozzavaldk:

e 180 g Mester siiteményliszt
e 200 g vaj

e 200 g porcukor

o 4 tojas

e csipet sO

e csipet stitopor

e ] citrom reszelt héja

e 100 g daralt di6 vagy mandula

Elkeészitéese:

A vagjat a cukorral habosra keverjtik, majd egyesével
hozzaadjuk a tojas sargdakat.

Mindegyikkel jol kikeverjtik. Beletesszlik a citrom héjat is.
A tojasfehérjét keményre verjiik évatosan bele forgatjuk a
masszaba és hozzaadjuk a stiteménylisztes sos stitdport.
Ez utan majd tepsibe simitjuk, tetejét daralt didval hintjik,
180C-on eldmelegitett stitoben készre stitjlik.

Miutan kihtilt pogdcsa szaggatéval holdakat vagunk ki.



